
定食メニュー （白米、付け合わせが付いてます） Comes with rice & side dishes etc.

白米を、+¥390で 釜揚げしらすご飯、 +¥490で 生しらすご飯、

+¥590で 釜揚げしらすと生しらすの二色ご飯、 +¥690で イクラご飯 に変更可！

地元の人にも大人気の
さくさくアジフライ（2枚）

¥1,090 （単品2枚¥890）

Deep fried horse makerel （2PCS）

醤油
ソース
タルタル
からお選び
ください。
Choose the 
seasoning
・Soy sauce
・Brown sauce
・Tartar sauce

Single item(Not set)

鎌倉野菜の入った天丼

¥1,390 （単品3個¥890）
Single item(Not set)

醤油
ソース
タルタル
からお選び
ください。
Choose the 
seasoning
・Soy sauce
・Brown sauce
・Tartar sauce

※ 写真はイメージで、季節や仕入れ状況により
異なります。Image Is for illustration purpose.

※ 金額は税込表記です。Tax included.

Rice topped with local vegetables
& fresh fried fishes

¥1,990 （天ぷら単品¥1,690）
Assorted tempura(Not set)

炙りシメサバ
Grilled marinated mackerel

¥1,350

ジューシーカキフライ（5個）
Deep fried oyster（5PCS）

※大盛りは＋¥100です（Large rice is +¥100）
Can be changed to normal rice to local baby fish rice. 
(Boiled +¥390 Raw +¥490 Both +¥590)
Or can be changed to salmon roe rice. （+¥690）



※大盛りは＋¥100です（Large rice is +¥100）

地ダコのカレー

¥1,490

Local octopus curry

ガーリックシュリンプカレー

¥1,590

定食メニュー （付け合わせが付いてます） Comes with side dishes etc.

※ 写真はイメージで、季節や仕入れ状況により
異なります。Image Is for illustration purpose.

※ 金額は税込表記です。Tax included.

自慢の海鮮カレーメニュー！ （お子様も召し上がれる辛さです。）

Garlic shrimp curry

鎌倉産 しらすのカレー

¥1,590

Baby sardine curry

海鮮たっぷりカレー

¥1,690

Seafood curry



しらすと
イクラの三色丼

¥2,690

Salmon roe & baby sardine rice
(raw,boiled)

釜揚げしらすと
生しらすの二色丼

¥1,490

Raw & boiled baby sardine rice

鎌倉素材の彩り海鮮丼

¥2,190

Sashimi rice of local fishes

生しらす丼 釜揚げしらす丼
Raw baby sardine rice Boiled baby sardine rice

¥1,480 ¥1,090

定食メニュー （付け合わせが付いてます） Comes with side dishes etc.

鎌倉・湘南の名物丼 （自家製の特製ダレでお召し上がりください！）

※ 写真はイメージで、季節や仕入れ状況により
異なります。Image Is for illustration purpose.

※ 金額は税込表記です。Tax included.

Kamakura Shonan local specialty rice bowl

※大盛りは＋¥100です（Large rice is +¥100）



※大盛りは＋¥100です（Large rice is +¥100）

定食メニュー （付け合わせが付いてます） Comes with side dishes etc.

鎌倉・湘南の名物丼 （自家製の特製ダレでお召し上がりください！）

※ 写真はイメージで、季節や仕入れ状況により
異なります。Image Is for illustration purpose.

※ 金額は税込表記です。Tax included.

Kamakura Shonan local specialty rice bowl

ボリューム満点！
天然マグロ漬け丼
Tuna pickled rice 

相性抜群！
ネギトロ・サーモン丼

¥1,490

Minced tuna & salmon rice 

豪華！カニ尽くし丼

¥1,990

Crab rice 

至極の一品！
ウニ・イクラ丼

¥3,990

Sea urchin & salmon roe rice 

¥1,590



定食メニュー （付け合わせが付いてます） Comes with side dishes etc.

※ 写真はイメージで、季節や仕入れ状況により
異なります。Image Is for illustration purpose.

※ 金額は税込表記です。Tax included.

大好評！ 期間限定＆数量限定メニュー！

イクラとサーモン
の親子丼

鶏の唐揚げカレー 炙り穴子丼
Curry & rice of

fried chicken 

Grillled conger eel rice  

Salmon roe & salmon rice

¥2,690 ¥1,590 ¥2,190¥1,690

サーモン尽くし丼
salmon rice  

更に欲張りな方へ！！
お好きな海鮮を下記から自由に選べる

You can choose your favorite seafood ingredients below.

４色丼！ ¥3,290
4 kinds

5色丼！ ¥3,690
5 kinds

釜揚げしらす 生しらす

サーモン タコ

イクラ ネギトロ

カニ アジ

甘エビ しめ鯖

真イカ アナゴ

Raw baby sardine

Salmon Octopus

Salmon roe Minced tuna

Crab Horse mackerel

Sweet shrimp Vinegared mackerel

Squid Conger eel

Fluke fin

Sea urchin

Japanese scallop

Tuna drop

盛り付け例
（5色丼 ： サーモン・ウニ・
生しらす・イクラ・ネギトロ）

See bream

Soy-marinated tuna

Boiled baby sardine

漬けマグロ

エンガワ

ホタテ

真ダイ

ウニ

マグロ中落ち

※大盛りは＋¥100です（Large rice is +¥100）



白桃おろしジュース White peach juice

キウイジュース Kiwi juice

ライチジュース Lychee juice

オレンジジュース Orange juice

グレープフルーツジュース Grapefruits juice

ラフランスジュース La・France juice

パイナップルジュース Pineapple juice

コーラ Cola

ジンジャーエール Ginger ale

トマトジュース Tomato juice

お食事（単品以外）をご注文の
お客様は、+¥330で

ドリンクセットが付けられます！
Add drinks(+¥330)

ウーロン茶 Oolong tea(cold) 
緑茶 Green tea(cold)

アイスティー Iced black tea

アイスコーヒー  Iced coffee

アイスミルク  Iced milk

炭酸水 Soda

紅茶 Hot black tea

コーヒー Hot coffee

ホットミルク Hot milk

ホットウーロン Hot oolong tea

ホット緑茶 Hot green tea

デザート
Sweets 

生チョコアイス ストロベリーソース添え
Ganache ice–cream with strawberry sauce 

¥720 ¥540

¥490¥490

わらび餅
Bracken-starch dumpling

抹茶アイス
Green tea ice cream

バニラアイス
Vanilla ice cream

※ 写真はイメージで、季節や仕入れ状況により
異なります。Image Is for illustration purpose.

※ 金額は税込表記です。Tax included.



アルコールメニュー
Alcohol menu 

鎌倉クラフトビール3種飲み比べセット

鎌倉ビール 125ml  
Kamakura beer

葉山ビール 125ml  
Hayama beer 

江ノ島ビール 125ml  
Enoshima beer

の3種

鎌倉地酒3種飲み比べセット

湘南吟醸
鎌倉しおり
鎌倉五山
の3種

¥1,490

鎌倉クラフトビール（地ビール）

鎌倉ビール Kamakura beer

葉山ビール Hayama beer 

江ノ島ビール Enoshima beer

大仏ビール Daibutsu beer

3 kinds of local craft beer comparison tasting set

Local beer (330ml)

小瓶（330ml） 各 ¥910

瓶ビール（サッポロ黒ラベル）

中瓶 500ml 

Sapporo bottle beer

¥720

¥1,590

さわやかな苦みと、
ほのかな甘み！

なめらかでバランスの
良い飲み口！

すっきりとしたキレ！

日本酒（松竹梅・一合）

熱燗 Hot

冷 Cold

常温 Room Temperature

Japanese Sake

¥650

銘柄酒（湘南吟醸、鎌倉しおり、鎌倉五山 他）

は、各種一合 ¥950

※ 写真はイメージで、季節や仕入れ状況により
異なります。Image Is for illustration purpose.

※ 金額は税込表記です。Tax included.

ノンアルコールビール ¥650
Non-alcoholic beer



ジン （トニック、ソーダ）
Gin (Tonic, Soda)

ウォッカ （トニック、グレープフルーツ）
Vodka (Tonic, Grapefruits)

ビール （シャンディガフ、レッドアイ）
Beer (Shandhigahu, Red eye)

マリブ （コーラ、パイン、オレンジ、ミルク）
Malibu (Cola, Pineapple, Orange, Milk)

ライチ （ソーダ、オレンジ、グレープフルーツ）
Lychee (Soda, Orange, Grapefruits)

カシス （ソーダ、オレンジ、ウーロン、
グレープフルーツ、ミルク）
Cassis (Soda, Orange, Oolong, Grapefruits, Milk)

マスカット （ソーダ、オレンジ、コーラ、
グレープフルーツ）
Muscat (Soda, Orange, Cola, Grapefruits)

ピーチ （ソーダ、オレンジ、ウーロン）
Peach (Soda, Orange, Oolong)

ラム （コーラ）
Rum (Cola)

Sour
¥650 焼酎（麦・芋）

ウーロンハイ Oolong 

緑茶ハイ Green tea

トマトハイ Tomato

水割り Water

お湯割り Hot water

ソーダ割り Soda

ロック On the rock

Shochu

¥650

ウイスキー

ハイボール（角） Soda 

水割り Water

お湯割り Hot water

コークハイ Cola

ロック On the rock

Whiskey

¥650

ワイン

白 White

赤 Red

Wine

¥650

梅酒
Plum Wine

¥650 

水割り Water

お湯割り Hot water

ソーダ割り Soda

ロック On the rock

カクテル
Cocktails

¥650 

サワー

レモンサワー Lemon

グレープフルーツサワー Grapefruits

ゆずサワー Yuzu

シークワーサーサワー Citrus depressa 

白桃おろしサワー White peach

ラフランスサワー La・France

※ 写真はイメージで、季節や仕入れ状況により
異なります。Image Is for illustration purpose.

※ 金額は税込表記です。Tax included.

鎌倉ハイボール ¥890

期間限定＆数量限定！



一品メニュー
（混雑時、ご提供にお時間頂戴する場合もございますので、ご了承くださいませ。）

Ala Carte menu 

鎌倉野菜と豆腐のサラダ ¥990  

（ゆずごまドレッシング） Kamakura Vegetables ＆ tofu salad(Yuzu & sesame dressing)

釜揚げしらすと地だこの鎌倉素材サラダ  ¥1,200  

（わさびドレッシング）
Local ingredients salad of boiled baby fish & octopus (Wasabi dressing)

ぷりぷりエビと鎌倉野菜のカクテルサラダ ¥1,490
（サウザンドドレッシング）
Cocktail salad of Kamakura vegetables & juicy shrimp (Thousand island  dressing)

湘南豚の味噌漬け（単品） ¥1,050
Shonan pork miso marinade

湘南豚の塩焼き 柚子胡椒添え（単品） ¥1,050
Salt & pepper grilled Shonan pork with a spicy condiment paste 
made from yuzu rind

升入り やみつきポテトフライ ¥720
Addictive french fries

若鶏の唐揚げ（3個） ¥650  

Deep fried chicken(3PCS)

たこの唐揚げ ¥920  

Deep fried octopus

ガーリックシュリンプ ¥890
Garlic shrimp

※ 写真はイメージで、季節や仕入れ状況により
異なります。Image Is for illustration purpose.

※ 金額は税込表記です。Tax included.

地だこのカルパッチョ ¥990  

Local octopus carpaccio

サーモンのカルパッチョ ¥990
Salmon carpaccio

真鯛のカルパッチョ ¥1,490
See bream carpaccio



釜揚げしらすと生しらすの二色つまみ ¥990
Boiled & raw baby sardine combo side

釜揚げしらすのおつまみ ¥920
Boiled baby sardine side

生しらすのおつまみ  ¥920
Raw baby sardine side

天ぷら盛り合わせ ¥1,690
Tempura assorted

枝豆 ¥640
Green soybeans

しらす奴 ¥790  

Cold tofu with local baby fishes

あかもく奴 ¥790  

Cold tofu with sargassum horneri(Akamoku)

アンチョビポテト ¥980  

Anchovy French fries

しらすおろし ¥890  

Local baby fishes with Grated Daikon Radish

いくらおろし ¥920  

Salmon roe with Grated Daikon Radish

カマンベールチーズのフライ ¥780  
Fried camembert cheese

※ 写真はイメージで、季節や仕入れ状況により
異なります。Image Is for illustration purpose.

※ 金額は税込表記です。Tax included.

カニ汁 ¥690
Crab soup

天然まぐろのユッケ ¥1,090
Tuna & egg mixed together with a Korean sauce



※ 写真はイメージで、季節や仕入れ状況により
異なります。Image Is for illustration purpose.

※ 金額は税込表記です。Tax included.

エンガワの刺身  ¥1,090
Flounder fin (Sashimi)

真イカの刺身  ¥1,090 
Sliced raw squid (Sashimi)

アジの刺身  ¥1,090 
Sliced raw horse mackerel (Sashimi)

炙りしめ鯖 ¥1,200
Broiled vinegared mackerel

アナゴのおつまみ ¥1,090
Conger eel side

鎌倉シチュー（単品） ¥2,800
Kamakura beef stew（single item : Not set ）

茶そば（単品） ¥1,320
Green tea buckwheat noodles （Single item : Not set ）

なすの揚げ出し ¥890  

Deep fried eggplant with dashi-based sauce

揚げだし豆腐  ¥890  

Lightly deep fried tofu with dashi-based sauce

デミグラスハンバーグ単品  ¥1,120  

Hamburg Steak with demi-glass （Single item : Not set ）

トンカツ単品  ¥1,490  

Pork cutlet（Single item : Not set）

アジフライ単品（2枚）  ¥890  

Deep fried horse makerel （Single item : Not set）

カキフライ単品（3個）  ¥890  

Deep fried oyster （Single item : Not set）
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